
 

 

 

 

Salade de Chèvre Chaud au Miel  10,00 € 
Goat cheese salad with honey  
Ensalada de queso de cabra –derretido con miel  
 

Terrine de la Mer Sea’s terrine / Terrina del mar 11,00 € 
 

Salade Péniche Salade, Tomates, Saumon fumé et oignons  12,00 € 
Péniche’s Salad – mix of lettuces, tomatoes, smoked salmon  
Ensalada “Péniche” – mezcla de lechugas, tomate, salmón ahumado 

 

Salade César Salade, Tomates, poulet, oignons et parmesan   14,00 € 
Cesar’s Salad- Salad, tomatoes, chicken, onions and Parmesan cheese   
Ensalada “César” – ensalada, tomatoes, pollo, cebolla y parmesano 

 
   

Tatin de canard et sa sauce   16,00 € 
Duck leg confit / Pierna de pato confitada en su propia grasa 

 

Tartare de Bœuf à la façon du Chef  18,00 € 
Beef tartare –chef’s way / Carne tártara de res – a la manera del Chef 

 

Rösti Burger  15,00 € 
Steak haché, tomates, oignons, sauce entre 2 galettes de pomme de terre   
Beef steak, tomatoe, onions, sauce between 2 potato rösti 
Picada de ternera, tomatoe, cebolla, salsa entre 2 patatas rösti  

 

Gambas Grillées   21,00 € 
Prawns–grilled / Camarones a la parrilla  

 

Poisson à la suggestion  -------- € 
Suggestion of fish of the day / Pescado del día – sugestión del chef  

 
 
 

Nems de Pommes et sa cuillère au Caramel (10 min. d’attente) 6,00 € 
Apple rolls with caramel mousse (10 mins wait) 
Rollos de manzana (10 minutos de espera)- con mousse de caramelo  

 

Ile flottante aux Amandes grillées   5,50 € 
Floating island with grilled almond 
Isla flotante con almendras tostadas  

 

Fondant au Chocolat 6,50 € 
Chocolate cake / Mousse de chocolate 

  

Glacé Van Gogh à l’absinthe 7,00 € 
Frozen “Van Gogh”  with Absinthe liquor  
Helado “Van Gogh” – al licor de Absinthe 

 

Découvrez nos glaces pour vos envies de fraicheur  
Discover our different ice cream / Descubra los diferentes helados Tarifs nets TTC 

Les plats "faits Maison"  
sont élaborés sur place à 
partir de produits bruts 

 


